Rauchern, Backen und Braten mit Freunden
Ein Holzbackofen-Seminar fur 6-12 Personen

Gemeinsames Ess-, Trink- und Kocherlebnis im Kreise von Freunden, der Familie

oder Kollegen.

Am Holzbackofen und im Gewdlbekeller in lockerer Atmosphare und mit viel Spal} erleben Sie
unter Anleitung ein unvergessliches Koch- Ess- Event.

Seien Sie dabei: rduchern, backen und braten Sie ein Essen |Ihrer Wahl und erhalten Sie Ihr
Backofen — Diplom.

Leistungen: Wahlen Sie aus:
Am Raucherofen
Verschiedene Fische wiirzen und rauchern
Am Backofen
Brot, Pizza oder Hefekuchen backen,
saftige Braten, leckeres Gemise, Bratapfel und Desserts erstellen.

Dauer: ca. 3-5 Stunden
Preis: p. Person 25,00 €
Sonstiges: Getrankepauschale 20,00 € zusatzlich buchbar

( Bier, Wein und alkoholfreie Getranke)

Buchbar: ganzjahrig

Hof Kokurin

DorfstraRe 32, OT Naugarten, 17291 Nordwestuckermark
Tel.: 039852-47630

Fax.: 039852-49960

hof-kokurin@t-online.de

www.hof-kokurin.de
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